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Resumen.

La aplicacion de acido giberélico (AG3) en el estado de color pajizo de los frutos ha demostrado tener efectos directos sobre el tamafio final de los frutos y consecuencias positivas en términos de la

condicion del fruto después de un periodo de poscosecha.

La aplicacion de Biofrut®, como un compuesto basado principalmente en acido giberelico (AG3), un complejo de extractos vegetales y micronutrientes, en las variedades 'Lapins’ y 'Sweetheart’, a una
concentracion de 30 ppm en Chile durante la temporada 2016-2017, tiene un efecto directo en el aumento del tamafio y peso del fruto cuando se incorpora via foliar en la etapa de elongacion celular.
Sumado a lo anterior, también se reconoce una mejora en el porcentaje de materia seca y en la firmeza (Durofel) medida al momento de la cosecha.

Adicionalmente a este efecto, después de 45 dias de almacenamiento en frio en poscosecha, el tratamiento con Biofrut® presenta un efecto positivo en la reduccién de dafios mecanicos en los frutos,

tales como hendiduras y magulladuras, ademas de mejorar la presencia de pedicelos y la firmeza.
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Introduccion.

Las giberelinas son la fitohormona mas familiar dentro del manejo general de la
produccién de cereza dulce.

Su modo de accidén esta principalmente ligado al proceso de elongaciéon celular en frutos
ya formados, especificamente en cereza desde el inicio del estado III del desarrollo del
fruto, reconocido en la practica por el cambio de color de verde a amarillo, cominmente
conocido como “color pajizo”.

Las dosis, basadas en una concentracion conocida (ppm), dependeran en parte del
cultivar en términos de su susceptibilidad a la partidura, estado de carga, entre otros
factores, ya que esta bien estudiado que las aplicaciones de acido giberélico y su efecto
sobre el tamano del fruto pueden jugar en contra de la partidura del fruto (mayor
tamano, mayor partidura), no solo por efectos de la lluvia.

El objetivo de este estudio es reconocer gque la aplicacion de Biofrut®, como un

compuesto basado principalmente en Aacido giberélico (AG3) mas un complejo de

extractos vegetales y micronutrientes, tiene un efecto directo en el aumento del tamafio

del fruto cuando se incorpora via foliar en la etapa de elongacion celular, ademas de su

influencia en la reduccién de defectos epidérmicos en el fruto, tales como pitting vy
. magulladuras, presencia de pedicelo y firmeza, después de un prolongado periodo de
| poscosecha en almacenamiento en frio.

Materiales y métodos.

La investigacion se realizd en el valle central de Chile en dos variedades y en huertos
comerciales (Tabla 1).

Los huertos contaban con todo el manejo correspondiente a la produccion de cereza
dulce de exportacién.

Tabla 1. Material vegetal para las aplicaciones de Biofrut® en el estado de color pajizo
del fruto en cereza dulce durante la temporada 2016-2017 en Chile.

. Planting Planting Density  Trainning Year of
surtety SEREICE distance (m.) (trees ha™) System planting
|
Sweetheart Colt 45 x 2,5 889 Vertical Axis 2008
Lapins Colt 45 x 2,5 889 Vertical Axis 2008

Biofrut® es un producto comercial nutricional compuesto por giberelinas (12% AG3),
extractos vegetales (45%), Ca (1,5%), ademas de Mg, Fe, Mn y Zn.

Se utilizé una concentracion de 30 ppm (3,0 g i.a. hL1), la cual ha sido reportada como
efectiva para mejorar el tamano del fruto en cereza dulce.

El tratamiento fue comparado con un control en el mismo sitio de estudio (Tabla 2).

Tabla 2. Detalles de los tratamientos de aplicacion de Biofrut® en el estado de color
pajizo del fruto en cereza dulce durante la temporada 2016-2017 en Chile.

Treatments Concentration of use = Commercial dose

Control - - - -

3,0g.i.a hL* 25g. hL*?

TO

T1 Treatmentl Biofrut® 30 ppm

El volumen de aplicacion estuvo en funcidon del 100% del volumen de hilera en cada caso,
cuando al menos el 70% de los frutos se encontraba en estado de color pajizo.

Para el analisis de producciéon se utilizaron veinte unidades experimentales (repeticiones-
arboles), con una seleccion de plantas de similar area de seccion de tronco (TSA),
| expresion vegetativa y estado sanitario.

Los resultados fueron analizados como produccion expresada en kg hat.

Para el analisis de calidad del fruto se utilizaron doscientas cincuenta repeticiones
(frutos) para cada tratamiento; se midieron el diametro del fruto (mm), peso del fruto
(g), Durofel, sélidos solubles (°Brix) y materia seca del fruto (%). Todos los datos fueron
recolectados el mismo dia de la cosecha.

Una muestra de 25 kg (5 cajas) de fruta de cada tratamiento fue trasladada para simular
el proceso de embalaje y ser sometida a un periodo de almacenamiento en frio.

Después de 45 dias de almacenamiento en frio, se realizaron mediciones de calidad vy
condicion del fruto.

Las mediciones correspondieron a incidencia de magulladuras (%), pitting (%), presencia
de pedicelo (%) y Durofel.

De los 25 kg almacenados en frio, se utilizaron doscientas cincuenta repeticiones (frutos)
para cada tratamiento.

El disefio estadistico corresponde a un disefio completamente al azar. Para el analisis
estadistico se utilizé la prueba de Tukey con un 95% de confianza y se realizaron
separaciones de medias en la medida que el analisis de varianza (ANOVA) resultd
significativo. Para los analisis se utilizo el software estadistico Statgraphics 5.0.

Resultados.

Tabla 3. Produccion (kg hat), diametro del fruto (mm) y peso del fruto (g) con y sin
aplicacion de Biofrut® en el estado de color pajizo del fruto en cereza dulce durante la
temporada 2016-2017 en Chile.

: Fruit diameter  Fruit weight
Vari Treatment ha
- k8 (mm.) (g,
Control 12.576 a 279 a 11,6 a
Lapins
Biofrut @ 12.883 a 283 b 116 a
Control 8.236 a 28,2 a 118 a
Sweetheart
Biofrut ® 8.313 a 28,7 b 123 b

Letras diferentes indican diferencias significativas en cada variedad segun la prueba de Tukey (P < 0,05).

Tabla 4. Solidos solubles (°Brix), materia seca del fruto (%) y Durofel con y sin
aplicacion de Biofrut® en el estado de color pajizo del fruto en cereza dulce durante la
temporada 2016-2017 en Chile.

; Soluble solids  Dry matter

Variety Treatment (9Brix) (%) Durofel
Control 21,5 a 240 a 76,8 a

Lapins
Biofrut ® 235 b 254 b 796 b
Control 20,0 a 234 a 774 a

Sweetheart

Biofrut ® 21,0 a 249 b 794 b

Letras diferentes indican diferencias significativas en cada variedad segun la prueba de Tukey (P < 0,05).

Tabla 4. Magulladuras (%), pitting (%), ausencia de pedicelo (%) y Durofel, despues de
45 dias de almacenamiento en frio, con y sin aplicacion de Biofrut® en el estado de color
pajizo del fruto en cereza dulce durante la temporada 2016-2017 en Chile.

Variety Treatment  Bruise (%) Pitting (%) No pedicel (%) Durofel
Control 230 b 50 a 310 b 714 a
Lapins F
Biofrut ® 15,0 a 50 a 175 a 78,2 b
Control 340 a 190 b 29,5 ab 710 a
Sweetheart
Biofrut ® 345 a 12,0 ab 20,0 a 738 b

Letras diferentes indican diferencias significativas en cada variedad segun la prueba de Tukey (P = 0,05).

Conclusiones.

La aplicacion de AG3 (Biofrut®) en el estado de color pajizo del fruto, al inicio del estado
111 del desarrollo del fruto, mejora el didmetro y el peso del fruto, lo que permite obtener
una mayor proporcion de fruta en rangos de mayor tamario, logrando una mejor
rentabilidad.

En términos de condicién del fruto a cosecha, se reconoce una mejora en la materia seca
del fruto y en el Durofel. Solo en ‘Lapins’ se reconoce un aumento con diferencias
significativas en el contenido de azlcares.

Después de 45 dias de almacenamiento en frio, se reconoce que las aplicaciones de AG3
presentan una mejor condicion en la presencia de pedicelos y en el Durofel. Sin embargo,
solo ‘Lapins’ presenta una disminucion significativa en las magulladuras.
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